KYCKLINGTERRINE

Perfekt pa ett buffébord

10 st smé kycklingfiléer, 6 till malning
2 pkt bacon

1 st gul 16k

1/2 dI pistagenotter

I stiagg

3 dI vispgradde

svartpeppar

salt

Gor sa hir:
Tarna 4 kycklingfiléer fint och sautera (stek hastigt) 10ken.

Ko6r dom andra 6 kycklingfiléerna 1 mixer
tillsammans med agget tills det binder. (Inte for lange)

Kyl ner smeten 1 frysen. Da den ar kall kan den blandas med gradden.
Kl4 en form med baconskivor

Blanda ner gridde, 16ken och pistage notterna i farsen
ror om med slev (Inte mixern)

Smaksétt med svartpeppar och salt.
Hall smeten 1 formen, lagg baconskivor ovanpa,
sd att hela terrinen ar tackt

Sld formen mot banken Upprepade ganger for att smeten ska sitta sig

Gradda limpan 1 120 g varm ugn 1 vattenbad
tills den uppnar 60° 1 kdrntemp. (ca 1 timme)
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