Pannacotta

5 dI gridde

0.5 dlsocker

1 Vaniljstang eller 0,5 gram saffran
2 st gelatinblad

Garnering
100 g mork choklad
och eller bar

Lagg gelatinbladen 1 en skal med kallt vatten.

Vaniljpannacotta: Skér upp vaniljstdngen pa langden och skrapa ur frona.
Lagg frona och stdngen 1 en kastrull.

Saffranspannacotta: tillsitt saffran 1 gridden

Hall pé gradde, socker och lat blandningen sjuda
over lag varme 1 ca 3 minuter.

Ta upp gelatinbladen ur vattnet,
krama ur dem och vispa ner dem 1 gradden.

Ta sedan bort vaniljstingen och fordela kramen
1 portionsformar.

Lat sta 1 kylskdpet 1 ca 3 timmar eller till de har stelnat.

Smalt chokladen och ringla 6ver smorpapper
Stéll in 1 kylen och servera till pannacotta
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